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GERICHTE MIT FLEISCH i

GRILL—PIKILIA
Gemischter Grillteller mit Gyros, Schweinespies und Souzoukaki,
dazu Pommes frites und Tzatz:kl A, C, M O

HAHNCHENFILET A LA CREME
Hihnchenbrustfilet, gefiillt mit Schafskise und Rucola,
in Champignonrahmsofie, dazu Pommes frites. G, O

SOUZOUKAKIA SMYRNEIKA
Saftige, wiirzig gewiirzte Hackfleischréllchen nach traditioneller

Rezeptur aus Smyrna in Tomatensoile, dazu Reis. A, C, G, O
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SEEZUNGENFILET MULLERIN ART
Gebratenes Seezungenfilet in Butter mit Petersilie und Kapern,
dazu Butterreis und Knoblauchpiiree. A, D, M

GEFULLTE BABY-CALAMARI

Gegrillte Baby-Calamari, gefiillt mit vier verschiedenen Kisesorten,
Champignons und Rucola, serviert mit Vinaigrette-Senfsofle,
Butterreis und Knoblauchpiiree. A, G, M, R

GARIDES METHISMENES

Scampi, mit Ouzo abgel6scht, in Tomaten-Krautersofle,
dazu Butterreis. B
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MOUSSAKA

Vegetarischer Auflauf aus dem Backofen mit Linsen, Kartoffeln,
Auberginen, Zucchini, Paprika und Béchamelsofie.
PAPOUTSAKI (VEGETARISCH)

Aubergine aus dem Backofen, gefiillt mit Schafskiise,
Champignons, Karotten, Zucchini und Kriutern,

mit Mozzarella liberbacken. A, G, O

BRiAM

Frisches Gemiise, langsam mit Kriutern geschmort,
dazu Schafskise. G, L
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\o [ ‘g_f?g, Zu jedem Gericht wird ein Salat

oder eine Tagessuppe serviert.




